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Desde 1995, IDSE, da servicio a sus clientes, tanto
en España como en Latinoamérica, completando la
gama completa de tratamiento de alimentos.
Desde este año, estamos en disposición de poder
colaborar con el sector HORECA, con toda nuestra
gama de productos y con el respaldo de nuestros
proveedores .
Cámaras frigoríficas, anaqueles, cajas plásticas, carros
de transporte, son algunos de los productos que se
adaptan perfectamente a este sector.

Es ahora, cuando con el convenio firmado con la firma 
del diseñador y artista LAZARO VILLAMIL, con
amplia experiencia en el sector turístico de Cuba, nos
encontramos con la posibilidad de ampliar esta gama
de colaboración con ustedes, pudiendo realizar
decoraciones, diseños, equipamientos y mobiliario
para hoteles y restaurantes, de la más alta gama , con
unos precios acordes al mercado, como así
demuestran los casos de éxito de este reconocido
Artista.
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Cámaras Frigorificas

Cámaras de conservación, de congelación, o incluso áreas de
control de maduración de frutas, pueden ser suministradas e
instaladas por nuestra compañía, con la total seguridad de
materiales de ultima generación y con la garantia europea de
fabricación.

No existe alimento que para su correcta conservación , no deba
ser tratado y almacenado en instalaciones con temperaturas
controladas. Los Hoteles y restaurantes, no iban a ser menos, y
parte del éxito económico de su gestión en la alimentación de
sus clientes, así como en la salubridad de los alimentos
suministrados, radica en la correcta conservación a través de
cámaras frigoríficas.



Decoración 

Amplios ejemplos de trabajos realizados en el sector
en Cuba, principalmente en Varadero, unidos a
nuestra capacidad de gestión en Republica
Dominicana, hacen que podamos estar plenamente
confiados en la consecución del producto por
ustedes deseados en cualquier área de aplicación.

La firma del convenio de colaboración y desarrollo
mutuo de productos en las dos islas, trae consigo la
posibilidad del diseño y equipamiento de áreas tan
comunes y dispares en el sector, como Lobbies, salas
de reuniones, bares temáticos, áreas de Auto-servicio,
señalética , habitaciones e incluso decoración. 
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Anaqueles
La necesidad de espacio , tanto en hoteles como
restaurantes, para el área de atención al cliente, hacen
que los espacios dedicados al almacenaje de
productos, históricamente se vean reducidos con el fin
de lograr el objetivo mencionado anteriormente.

El uso de estanterías o anaqueles, se hace pues,
necesario e indispensable para el correcto
almacenamiento y organización de cualquier espacio
donde sea preciso almacenar productos, bien sean
alimentarios, como de mantenimiento o administrativos.

 
Nuestra experiencia en el sector, unido al departamento de
ingeniería de nuestra representada, hacen que cualquier
necesidad de almacenaje que ustedes puedan tener, sea
atendida plenamente.
 



Logística
El desplazamiento de cualquier elemento de uso en su
compañía, es un proceso lento y farragoso, realizado en
múltiples casos por mujeres. Es por ello, que el facilitar los
mismos, se presenta indispensable para la agilización de los
mismos, y la correcta aplicación de márgenes de tiempo, que
en negocios como los suyos, son vitales para equilibrar los
ingresos, ante la fuerte agresividad de precios predominantes
en el mismo, para la captación de clientes.

Carros de transporte internos de mercancía, cajas de
almacenado, jaulas de lavandería, o carros de transporte de
comida, son algunos de los productos que podemos ofertarles
para optimizar sus trabajos, y conseguir asi el ahorro de
costes de tiempo tan necesario.



El diseño de una cocina , es un reto, tanto para el buen orden
del trabajo en ella, como para el aprovechamiento de
espacios y el ahorro de costos en la produccion de los platos
de comida que su compañía suministra a los clientes..

La correcta ubicación de las cámaras frigoríficas, los
procesos lógicos de los preparación de alimentos, el
aprovechamiento de espacios y el ordenamiento del personal
laboral de las mismas, hacen que cada dia se antoje mas
importante el correcto diseño de las cocinas, así como la
utilización de equipos de alta eficiencia y ahorro de consumos
y de productos de cocción.

Cocinas



Gracias a la experiencia de nuestro Partner, Grupo Elite, 
podemos afirmar que somos más rápidos, limpios y 
económicos que nuestros competidores, lo que se transforma 
en una mayor eficiencia de su inversión.
Hacemos obras en menor tiempo, sin demoliciones , ni 
ruidos, lo que permite seguir con su actividad normal a 
nuestros clientes, al mismo tiempo que desarrollamos nuestro 
trabajo.
Nuestro material, INfeel, es un PVC laminado, multicapa de 
alta resistencia, lo cual nos garantiza una mayor resistencia a
roces. Con una sencilla y rapida instalación, creamos nuevos
espacios o renovamos los existentes, sin necesidad de 
grandes obras. Este material se adapta totalmente a la forma
que deseamos revestir, siendo el material perfecto para la 
restauración o renovación.
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FÁCIL LIMPIEZA

RESIST. AL FUEGO

TEC. AIR BUBBLE

SIN FORMALDEHIDOS RESIST. SUCIEDAD

MÁX. DURABILIDAD

TERMOFORMABLE

RÁPIDA INSTALAC.

ECONÓMICO

IMPERMEABLE

CON TEXTURAS

+400 REFERENCIAS

RECICLABLE

AUTOADHESIVO

RESIST. ROZADURAS

100 % PERSONALIZ.

ARCHITECTURAL FINISH FILM

“Si cambiamos la forma de 
pensar y la manera de 

actuar tenemos la 
posibilidad de modificar el 

rumbo de las cosas”



Ejemplos

Lobbie

Salas de 
reuniones

Cámara 
Frigorífica

Restaurante
temático



Jardin

Snack bar

Anaqueles

Autoservicio

Ejemplos



Ejemplos
oficinas
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Señalética



Ejemplos

Baños

Buffets

Cabeceros

habitaciones





Contáctenos

+1 (829) 796-5951 

anton@idsesoluciones.com 

www.idsesoluciones.com


